
 

 

 

 

 

 

   2024年 12月 25日（水） 

報道関係各位                                               エム・シーシー食品株式会社   

 
 

神戸ルミナリエ協賛事業 KOBE ディライト・ファウンテン出店について 

~冬空の下、ホットメニュー5品の販売を行います~ 

 
1923年創業、調理食品専業メーカーのエム・シーシー食品株式会社（本社：神戸市東灘区、代表取締役社長： 

水垣佳彦、以下「当社」）は、阪神・淡路大震災からの復興シンボル「神戸ルミナリエ」をより多くのご来場者様に楽しんでいただ

くことを目的に、神戸・阪神間から食の魅力を発信する 11 の企業が手を携え、東遊園地南側園地（花時計広場）において

開催される「KOBE ディライト・ファウンテン」に出店いたします。当社ブースではホットメニュー5種を提供予定です。冬空の下、心

にも身体にも染み渡る、温かいメニューをラインナップしております。 

 

【神戸ルミナリエ協賛事業 KOBE ディライト・ファウンテン詳細について】 

名称 神戸ルミナリエ協賛事業 「KOBE ディライト・ファウンテン」 

期間 2025 年 1 月 24 日（金）～ 2 月 2 日（日）の 10 日間  

会場 東遊園地南側園地（神戸市中央区加納町６） JR 三ノ宮駅、神戸三宮駅（阪神・阪急）から南へ徒歩 10 分 

主催 KOBE ディライト・ファウンテン実行委員会 

協賛 参加 11 社 

エム・シーシー食品株式会社/ＵＣＣジャパン株式会社/ 剣菱酒造株式会社/ 

株式会社ロック・フィールド/ シンエーフーヅ株式会社/ 株式会社老祥記/ 

東洋ナッツ食品株式会社/ 株式会社ドンク/ 六甲バター株式会社/ 

フランツ株式会社/ 株式会社シュゼット・ホールディングス 

協力 公益財団法人中内力コンベンション振興財団、神戸文化マザーポートクラブ 

後援 神戸市、一般財団法人神戸観光局 

事務局 KOBE ディライト・ファウンテン実行委員会事務局 

株式会社シュゼット・ホールディングス社内 事務局長 澁谷（070-2284-0804） 

 

【ブース営業時間、提供メニューのご紹介】 

■当社ブースの営業時間は 17：00頃~21：30頃といたします。 

■提供メニューについて 是非、開催期間中現地にてご賞味ください。 

※メニュー画像はすべてイメージです。 

●100時間かけたビーフカレー <税込 700円>  

 

 

 

 

 

 

 

家庭用 100時間かけたビーフカレー、業務用 ライスロード バターラ

イス を使用しています。 

直火で焼き上げたバターが香ばしいルー・じっくりと炒めてうま味を凝

縮させた香味野菜とフルーツなどが特徴のひと晩ねかせたソースに、自

社オリジナルブレンドのスパイスと煮込んだ牛肉を合わせて仕上げた

当社看板商品をご賞味ください。 



 

●スープリゾット（クラムチャウダー） <税込 500円>  

 

 

 

 

 

 

 

●スープリゾット（蟹のビスク） <税込 500円>  

 

 

 

 

 

 

 

●スープバゲット（クラムチャウダー） <税込 500円> *株式会社ドンクとのコラボメニュー 

 

 

 

 

 

 

 

●スープバゲット（蟹のビスク）<税込 500円> *株式会社ドンクとのコラボメニュー 

 

 

 

 

 

 

【当社の想い】 

神戸ルミナリエの初年度から協賛し、2015年からはじまった KOBEディライト・ファウンテンにも初年度から参加してまいりまし

た。地元神戸の企業として、阪神・淡路大震災 30年の節目にも継続して神戸・阪神間の企業と協働で取り組めることを嬉しく

思います。KOBEディライト・ファウンテン期間中は、当社のホットメニューを通じて現地を盛り上げるとともに、ホッとひと息つけるよう

な時間を提供いたします。 

 

＜本件に関するお問い合わせ＞ 

エム・シーシー食品株式会社  広報担当（曽我・東・横山） 

TEL：078-451-1481 ／ 携帯（曽我）：090-4287-4866  

メール：soga@mcc-kobe.jp 

家庭用 モーニングスープシリーズ クラムチャウダー、業務用 ライス

ロード バターライス を使用しています。 

魚介のうまみが詰まったスープに乳製品のコクを加え、濃厚に仕

上げたクラムチャウダーに、当社業務用バターライスを入れてスー

プリゾットに仕上げました。クラムチャウダーとバターライスとの相性

は抜群！ 

 

家庭用 モーニングスープシリーズ 紅ずわい蟹のビスク、業務用 ラ

イスロード バターライス を使用しています。 

炒めた香味野菜にアメリケーヌソース・紅ずわい蟹・イタリア産

完熟トマト・乳製品を加え、仕上げにはコニャックを使用し、

濃厚ながら上品な味わいに仕立てたスープに、当社業務用

バターライスをあわせました。 

神戸ディライト・ファウンテン期間限定メニュー！ 

魚介のうまみが詰まったスープに乳製品のコクを加え、濃厚に仕

上げたクラムチャウダーに株式会社ドンクのバゲットを合わせたホ

ットメニューです。 

神戸ディライト・ファウンテン期間限定メニュー！ 

炒めた香味野菜にアメリケーヌソース・紅ずわい蟹・イタリア

産完熟トマト・乳製品を加え、仕上げにはコニャックを使用

し、濃厚ながら上品な味わいに仕立てたスープに株式会社

ドンクのバゲットを合わせたホットメニューです。 

mailto:soga@mcc-kobe.jp

